
Expresie pură a soiului în terroir-ul transilvan, pasiune și 
delicatețe transpuse într-un vin cu totul surprinzător. 
Pentru Pinot Noir Alb, strugurii au fost culeși din parcele 
situate în Jidvei – zonele Chinteri și Pășune, și în 
localitatea Feisa – zona Breschia Mică. În procesul de 
vini�cație, s-a folosit doar mustul care curge la început 
după zdrobirea strugurilor, pentru a evita eliberarea 
compușilor de culoare din pieliță.

VIZUAL

Pinot Noir Alb impresionează printr-o culoare galben 
auriu deschis, limpede și strălucitoare, ce amintește de 
lumina caldă a unei după-amiezi târzii de vară în 
podgoriile transilvane. Re�exele sale �ne și elegante 
trădează prospețimea vinului și ra�namentul unui soi 
reinterpretat cu sensibilitate și creativitate.

OLFACTIV

Buchetul aromatic se deschide generos și delicat, cu note 
intense de �ori albe, în special �ori de tei și �ori de pajiște, 
completate armonios de accente de ierburi uscate. 
Aromele fructate de pere bine coapte și coajă de pepene 
galben adaugă complexitate și o senzație luminoasă, 
elegantă și reconfortantă.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se remarcă printr-o textură catifelată și 
rotundă, susținută de o aciditate �nă și bine integrată. 
Aromele de mere galbene și pere coapte sunt completate 
subtil de tonuri de caise și pepene galben, în timp ce 
postgustul persistent aduce note proaspete și revigorante 
de pomelo și grepfrut, semnătura distinctivă a Podgoriei 
Jidvei. 

ASOCIERI CULINARE

Versatil și elegant, Pinot Noir Alb se potrivește excelent 
alături de preparate ra�nate și echilibrate. Poate însoți 
armonios păstrăvul de mare sălbatic, risotto-ul cu ciuperci 
sălbatice sau salatele de fructe de mare, evidențiind 
prospețimea și �nețea ingredientelor. 

De asemenea, completează cu succes preparatele din carne 
albă, precum puiul pe pat de legume sau cotletul de porc la 
cuptor, dar și brânzeturile proaspete, Quiche Lorraine ori 
deserturile delicate, precum cheesecake-ul.

 CATEGORIE: Vin alb liniștit

 SOI DE STRUGURI: Pinot Noir

 TIP DE RECOLTARE: Manuală

 AN DE RECOLTĂ: 2025

 TIP DE ÎNCHIDERE: Dop Nomacorc Reserva din

  polimeri pe bază de plante

 ALCOOL: 14 %

 ZAHĂR REZIDUAL: 5,66g/l

 ACIDITATE: 7 g/l

 VALOARE ENERGETICĂ E/100ML: 332 KJ/ 80 Kcal
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