VALOARE ENERGETICA E/100ML:

OLFACTIV

Buchetul aromatic se deschide generos si delicat, cu note
intense de flori albe, in special flori de tei si flori de pajiste,
completate armonios de accente de ierburi uscate.
Aromele fructate de pere bine coapte si coaja de pepene
galben adauga complexitate si o senzatie luminoasa,
eleganta si reconfortanta.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se remarca printr-o textura catifelata si
rotunda, sustinuta de o aciditate fina si bine integrata.
Aromele de mere galbene si pere coapte sunt completate
subtil de tonuri de caise si pepene galben, in timp ce
postgustul persistent aduce note proaspete si revigorante
de pomelo si grepfrut, semnatura distinctiva a Podgoriei
Jidvei.

CATEGORIE: @ Vinalb linistit
SOIDE STRUGURI: @ Pinot Noir
TIPDERECOLTARE: | Manuali
ANDERECOLTA: © 2025
TIP DE INCHIDERE: ' Dop Nomacorc Reserva din
. polimeri pe baza de plante
ALCOOL: © 14%
7ZAHAR REZIDUAL: . 5,60g/1
ACIDITATE: @ 7g/I

332 KJ/ 80 Kcal
D.O.C. - CM.D. Jidvei

Expresie pura a soiului in terroir-ul transilvan, pasiune si
delicatete transpuse intr-un vin cu totul surprinzator.
Pentru Pinot Noir Alb, strugurii au fost culesi din parcele
situate in Jidvei - zonele Chinteri si Pasune, si in
localitatea Feisa — zona Breschia Mica. In procesul de
vinificatie, s-a folosit doar mustul care curge la inceput
dupa zdrobirea strugurilor, pentru a evita eliberarea
compusilor de culoare din pielita.

ASOCIERI CULINARE

Versatil si elegant, Pinot Noir Alb se potriveste excelent
alaturi de preparate rafinate si echilibrate. Poate insoti
armonios pastravul de mare salbatic, risotto-ul cu ciuperci
sdlbatice sau salatele de fructe de mare, evidentiind
prospetimea si finetea ingredientelor.

De asemenea, completeaza cu succes preparatele din carne
alba, precum puiul pe pat de legume sau cotletul de porc la
cuptor, dar si branzeturile proaspete, Quiche Lorraine ori
deserturile delicate, precum cheesecake-ul.

VIZUAL

Pinot Noir Alb impresioneaza printr-o culoare galben
auriu deschis, limpede si stralucitoare, ce aminteste de
lumina calda a unei dupd-amiezi tarzii de vara in
podgoriile transilvane. Reflexele sale fine si elegante
tradeaza prospetimea vinului si rafinamentul unui soi
reinterpretat cu sensibilitate si creativitate.



